Financiers, Handler, Aussteiger, Einsteiger, Philosophen, Edel-Pensio-
nare, Mdzene ~ die stets grosser werdende Schar von Tessiner Spit-
zenwinzern wirkt so zusammengewiirfelt illuster wie dieser Kanton
ganz generell. In der Fattoria der Familie Trapletti in Coldrerio aber,
atmet «il vero Ticino». Und wie: Denn mit ihrem 97er Spitzencru
Culdrée haben Vater Lorenzo und Sohn Enrico den Anschluss an die
Tessiner Wein-Elite geschafft.

oldrerio. Sie wissen, die Autobahnraststitte vor der Gren-
ze. Lelzle Zapfsidulen fiir Tanks und Miuler. Bleichbeine
in abartig gemusterten Shorts schwabbeln aus Opels und
Audis. Touristenmiuler kauen trockene Croissants, Kin-
der spritzen Ketchup aul Chicken-Nuggets. Hier, an diesem trostlo-
sen Ort, ist das Tessin nicht mehr als ein total abgelatschier Liufer
im Nord-Siid-Korridor. Ein paar hundert Meter entfernt aber ist al-
les ganz anders. Die Glocken der Kirche von Coldrerio schwingen
rhythmisch an grossen Meltallridern aus dem Turm in den blauen
Himmel und wieder zuriick und Kreieren infernalische, disharmo-
nische Klanggebilde, eine dadaislische Kakophonie, die strauchelnd
und stolpernd durch die menschenleeren Gassen hallt. Dann ist wie-
der Stille. Kein Laut von der lirmigen Nord-Siid-Achse. Heissl es

nicht, dass im Zentrum des Hurricans die Ruhe stets am eindring-

[ T NOVEMBER 2000

lichsten sei? Und zeigl sich dieses Dorfwomdglich nicht gerade des-
halb noch so, wie es vielleichl schon immer war, weil es nicht idyl-
lisch am See liegt und auch nicht in den Bergen, sondern eben - Gott
sei Dank - an einem Ort, wo man nichts erwartet. Deshalb ist es von
Deulschschweizern verschont geblieben. Die Via Mola, benannt
nach dem 1884 verstorbenen «Deputato Giureconsulto» Pietro Mo-
la, ist eine enge Gasse, von hohen Mauern gesiumt, die nichts preis-
geben. Alles spiell sich hinter den Torbogen ab, in den Innenhdfen
der Fallorias, angelegt fiir grosse Familien und die einstigen Bediirf-
nisse der biuerlichen Mischwirtschall. In TTausnummer 34, einem
300 Jahre alten Anwesen. wohnen drei Generationen der Familie
Trapletti. Vater, Muller, zwei Séhne, eine Tochter, eine Schwieger-
tochter, ein Schwiegersohn, drei Enkelkinder. «Genug Hinde, um

unsere drei Heklaren Reben gut zu pllegens, meint Lorenzo.



TESSIN

Das grosse Bild links zeigt die
Tenuta Trapletti Anfang der 70er-
Jahre zu Zeiten der Mischwirt-
schaft. Unter den Vordachern
hédngen Tabakbldtter zum Trock-
nen. Inzwischen haben Vater
Lorenzo (unten links) und Schn
Enrico (unten rechts) das An-
wesen zu einem Weingut umfunk-

tioniert.

Man muss nicht alle grossen Bordeaux im Gaumen gespeichert haben,
um eine Vision von Qualitat zu entwickeln.

«Bis 1981 haben wir alles gemachl. Tabak, Gemiise, Kuhhaltung und
Weinbau. Zuerst kamen die 30 Kithe weg, dann horten wir mil dem
Gemiise auf und schliesslich auch mit dem Tabak» erinnert sich der
G1jahrige Lorenzo Trapletti. Dem Tabak trauert er heute noch nach,
immerhin war er als Delegierter der Tessiner Tabakproduzenten ei-
ne Rapazitit aufdiesem Gehiet. Schon holt er alte Bilder, wo man sieht,
wie unter den Vordichern des IHofes die Tabakblitter zum Trocknen
hingen, his sie 90 Prozent ihres Gewichtes verloren hatten. 13 Fran-
ken habe man in gulen Zeiten fiir ein Kilo gekriegt. Nicht schlecht. In
einer Ecke des Innenhofes wachsen noch heute, sorgsam gepflegt, ein
paar Tabakpflanzen, nur so, weil die Bliatier einfach schin sind. «Per
nostalgiar, sagl Lorenzo wm dann das Gesprich mit einem verschmitz-
ten Lacheln auf die Gegenwarl zu lenken. «Was reden wir von friiher,
gehen wir in den Keller zum Wein», meint er und [iihrt uns ins Haus,

vorbei an der Freske mit dem giitigen San Antonio di Padova. In den
ehemals winzigen Stillen stehen heute Inoxtanks und Barriques der
Kiifer Gamba und Marsannay, was bereits darauf hinweist, dass man
in diesem Haus nicht einfach nur Wein machen will, sondern den best-
moglichen. 10000 bis 15000 Flaschen produzieren die Traplettis
heute im eigenen Keller, mil klar verteillten Aufgaben: «lch bin der
Chef im Rebberg und mein Sohn Enrico der Chel'im Keller», sagt der
Altere der Traplettis. Den Rest der Ernle verkaufen sie wie eh und je
an die Cantina Sociale Mendrisio.

Nachtschicht auf der Rangierlock
Nunist auch Enrico da, der 31-jidhrige Sohn, der jelzl um elf Uhr vor-
mittags eben aufgestanden ist. Von 20.00 bis 4.00 Uhr war er ndm-

lich mit seiner Rangierlock im Bahnhof von Chiasso unterwegs, hal
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Giiterziige zusammengestelll, die nun lingst wieder in Richtung
IHamburg oder Rom rollen, Lokfithrer und Weinmacher, Fattoria und
Giiterbahnhof, isl das nichl die Neuauflage einer ur-tessinerischen
Existenzform? «Ich fithle mich hier wie dort zuhause», sagt er. So ist
sein Berufl ein idealer Gegensatz, ein Kontrapunkt zur eng-verwin-
kelten Welt im elterlichen Hof. Den Beruf des Lokfiihrers aufzugeben
und nur noch Wein zu machen kann er sich im Moment nichl vorstel-
len. «Es wiirde alles zur Routine. Wir stiinden unter
viel grosserem wirtschaftlichem Druck. Es wiire
nicht mehr dasselbe», sagt er. Noch ist Wein fiir ihn
nichl mehr als ein leidenschaftliches Hobby. VWas
wohl eine Untertreibung ist. Denn im Herbst, wenn geerntet und ver-
goren wird, will er voll dabei sein und nimmt sich deshalb jeweils
zwei Monate unbezahlten Urlaub bei der SBB. Begonnen hal das
Abenteuer Wein fiir ihn 1992. In jenem Ilerbst hat es ihn erstmals
gepackt, und der 23-jihrige vinifizierte ein paar hundert Flaschen sel-
ber. Plotzlich war er da, der Ehrgeiz, es im néchsten Jahr noch bes-
serzu machen, noch ein bisschen mehr aus dem anerkannt erstklas-
sigen Terroir rauszuholen. Man muss nichl alle grossen Bordeaux
im Gaumen gespeichert haben, um eine Vision von Qualitit zu ent-
wickeln. «In bin Autodidakt, habe in den ersten Jahren ohne grosse

Anregungen von aussen fiir mich experimentiert und natiirlich auch

20 Tessiner Topweine und ihre Mengen

TESSIN

Fehler gemacht. Wichtig scheinl mir, dass man Dinge, die sich be-
withren, erkennt und annimmlt. Wenn man jedes Jahr zu viel in Fra-
ge stellt, zu viel umstellt, wird Weinmachen zur Lotterie, man ver-
liert seinen Weg aus den Augen und kommt nicht wirklich weiters,
sagl er. Mit dem Jahrgang 1997 haben die Traplettis erstmals den
Culdrée lanciert. Die Trauben fiir diese Auslese wurden am Stock
nach dem Durchtrennen der Fruchtrute getrocknet. Tm Keller wur-

Wenn man jedes Jahr zu viel in Frage stellt, zu viel
umstellt,

wird Weinmachen zur Lotterie

de der Wein in neuen Barriques von drei verschiedenen Kiifern aus-
gebaut. «Hétte ich, wie anfangs geplant, nur Fiisser von der Tonnel-
lerie de la Grande Champagne genommen, die viel Rist- und
Gewltirzaromen entwickeln, wiire ich auf die Nase gefallen», weiss

Enrico heute, der eine gewisse Vielfall im Instrumentarium der Vini-

fikation fiir ein gute Taktik zur Minimierung von Risiko halt.

Nirgends in der Schweiz werden heute (im Verhdltnis zur Rebfliche) so viele
Spitzen-Rotweine gekeltert wie im Tessin. Die folgende Aufstellung zeigt, in
welchen Mengen diese Topweine auf den Markt kommen ~ bzw. bei welchen
Produzenten die Chance am grossten ist, einige dieser raren Spitzen-Tessi-
ner zu ergattern.

Zu beriicksichtigen ist, dass im Ausnahmejahr 1997 die Produktion einiger

Spitzencrus iiber dem langjdhrigen Durchschnitt lag.

Riflessi d'Epoca 1997, Guido Brivio

30000 (5000)

Sassi Grossi 1997, Gialdi 15000 (500)

Rompidee 1997, Caverzasio/Arnaboldi 13000

Rubro 1997, Valsangiacomo 12000 (350)

Vinattieri 1997, Vinattieri 11000 (450)

Riserva Crespera 1997, Tenuta Bally & von Teufenstein 8000

It Querceto 1997, Terreni alla Maggia 7500

Montagna Magica 1997, Daniel Huber 7200 (60)

Purpuratum 1997, La Cappellaccia 7000

Pio della Rocca, Adriano Kaufmann 5600 (200)

Malcantone 1997, Cantina Monti 5000 (200)

Orizzonte 1997, Christian Ziindel 3500

Oro del Pian Marnino 1997, Ferretti/Tettamanti 3400 (100)

Merlot Riserva 1997, Tenimento dell'Gr 3200 (100)

Carato Riserva 1997, Angeleo Delea 3200 en die Traplettis erst-
Novi dal Drunpa 1997, Mauro Ortelli 2200 -
Gran Riserva I'.3997, Eric Klausener 2100 L ertot Culdree
Conte di Luna 1997, Werner Stucky 2000 el und einzige
Culdrée 1997, Tenuta Trapletti 600 abgelaufenen Jahrhun-
Topazio 1997, Tenuta Bally & von Teufenstein 600 Benn die Jahre 98 und 99

In Klammern: Anzahl der produzierten Magnum-Flaschen

Enrico Trapletti nicht fiir
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Jahrzehntelang baute Lore

Trapletti im fruchtbaren Mendri-

siotto mit vi

an, und nc

ol Herzblut

heute pflegt er im

Garten ein paar Tabakstocke.

«Per Nostalgi

», wie er

Ein Konzentrat namens Culdrée
Dann sitzen wirin einem Raum, wie esihn nurim Tessin geben kann.
liin langer Tisch mit einem weissen Tischiuch. Ein Kruzifix iiber
der Feuerstelle und entlang der Wand cine simple Einbaukiiche. Ne-
ben den Gliasern slehen Salami, Lardo dolee und [risches Brot be-
reil. Valer Trapletti erzéihll, dass man noch heute jeweils Anfang
Winter ein Schwein schlachten lasse, um es dann hier im Hof zu Wurst
zu verarbeiten. Die Rotweine der Traplettis sprechen derweil fiir
sich. Der 98er Prioria della Torre, ein Einzellagen-Merlot aus
Mendrisio-Stadt, ist ein hichst eleganter Tropfen mit Aromen dunk-
ler Beeren und Efeu, im Gaumen voll und dicht, mit weichem Gerb-
stoff und saftiger Siaure. Der 97er Tera Creda, benannt nach der Ton-
erde im 2,5 Hektaren grossen Rebberg in Coldrerio, ist maskuliner,

kriftiger, und der beinahe schwarz im Glas glinzende 97er Culdrée

ist geprigt von einer schon likérig dichten Frucht und einer enor-

men Konzentration im Gaumen. Kein Wunder, spielt das neue Holz
in diesem Wein nur eine untergeordnete, stiitzende Rolle. Valer Lo-
renzo betrachtet mit einem Licheln, wie wir den Wein durch den
Gaumen ziehen. Er sagt nichts, aber sein Gesichisausdruck beweist:
Auch er ist hochsl zul 1 mil dem, was er mil seinem Sohn zu-

stande gebracht hat. So zufr 1, dé o1 die Reben nie und nim-







