Fin Barriques-Keller
der Superlative: Das
«Theater» Vinattieri

Fiir den Vinattieri, seinen eigenen, in Barriques aus-
gebauten Merlot, erntet Luigi Zanini seit 15 Jahren
viel Lob.

Zanini. urspriinglich ausschlicsslich Importeur erlese-
ner italienischer Weine, war das Gliick von Anfang an
gewogen, so wurde bereils sein erster Vinaltlieri-Jahr-
gang von der Weinwelt gebiihrend gefeiert. Wenn es
auch einige skeptische Kommentare zum damals
noch uniiblichen Ausbau in den kleinen franzosi-
schen Eichenfisschen gab.

Fiir einen eigenen Keller reichte ¢s damals auf dem
offiziellen Weingut in Ligornetto noch nicht — die
iltesten Vinattieri-Jahrgénge reiften in einem dunk-
len und feuchten, dazugemieteten Gewdlbekeller in
Capolago. Ganz anders heute: Mit dem neuen Bar-
rique-Keller. einer Art Galerie, auf deren fiinf Rin-
gen 800 kleine Fésschen in Reih und Glied liegen,
wihnen sich Besucher cher in Kalifornien denn im
stidlichen Tessin.

Bei der Eréffnung des neuen Barrique-Kellers ver-
kostete WeinWisser nun alle 15 Jahrgiinge Vinatticri.
zusammen mit Luigi Zanini und Luigi Zanini jr., der
heute fiir die Vinattieri-Qualitiit verantwortlich ist.
1985 Vinattieri: Noch immer sehr dunkle Farbe. Volles
Pflaumenbouquet, ausladend, dunkle Schokolade, Black
Currant. Im Gaumen weich, lebendige Siurestruktur,
sattes Extrakt, Kandisnoten, wicderum Pflaumen, ver-
mischt mit Cassis, druckvolles Finale, sehr gut erhalten
und ein Beweis, dass sehr gule Barrique-Merlots aus
dem Tessin alt werden kénnen.

1986 Vinattieri: Stark aufhellendes Granat, grosser
Wasserrand. Offenes, leicht kompotthaftes Pflaumen-
bouquet, dunkles Caramel, sanft buttrig, dezente
Schokonoten. Samtiger Gaumen, cher leicht im Kér-
per. tabakige Wiirze, noble Bitterkeit, schlankes, an-
genehm endendes Finale.

1987 Vinattieri: Mittleres Granat, feiner Rand aussen,
ziegelrote Reflexe. Schwicriges Bouquet, Bakelitténe,
Kampfer, staubige Note, Jod, Nelken, eher kalt in
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seiner Ausstrahlung. Im Gaumen Geraniol, kalte
Asche, Rosenténe. den kdrnigen, sanft metallischen
Fluss iiberwiegende Kornigkeit. Ein schwicriges Jahr,
entsprechend der Wein, in der Jugendphase bedeutend
besser.

1988 Vinattieri: Lcuchtendes Granat, orange Téne am
Rand. Offenes, ausladendes Bouquet, viel Siissholz,
Caramel, Walderdbeeren, gewisse Pinot-Affinitdt. Wei-
cher, samtener Gaumen, helle Pralinen, gerdstete
Niisse, wunderschon gebunden, dezent pelzige Note in
der Struktur, im Finale wieder burgundisch fett. Ein
Chambertin aus dem Tessin.

1989 Vinattieri: Reilendes Granat mit authellendem
Rand. Siisses. kompottiges Bouquet, viel Erdbeeren,
Caramel. dezente Wiirze, leicht unterreifes Trauben-
gut, Lakritze, Im Gaumen schlank, aber elegant, noble
Bitterkeit, im Finale cbenfalls schr schlank. schoner
Nachhall, auf dem Hohepunkt.

1990 Vinattieri: Leuchtendes Granat-Rubin, erster
Reifeschimmer. Offenes, leicht welkes Bouguet. Tabak.
rote Johannisbeeren, Kirschen, eher schlank im Ansatz.
Ebenfalls schlanker Gaumen, wiederum viel rote Bee-
ren, eine leicht unharmonische Sdure, tiber dem mage-
ren Extrakt tanzend. eigentlich eine gute Linge und
auch ein sehr guter Wein, als 90er gleichwohl irgendwie
etwas enttduschend.

1991 Vinattieri: Jugendliches Rubin, grosser Wasser-
rand. Offencs, noch immer recht fruchtiges Bouquet,
Grenadinetouch, rote Kirschen, angenehm pfeffrig,
dahinter eine Note von getrockneten Tomaten. Satter
Gaumen, immer noch Reserven zeigend, eine leicht
rohe Siure, dem Wein cine gute Linge gebend, Weich-
selnote im mittleren Finish.

1992 Vinattieri: Erstaunlich satte Farbe, nur wenig
Reifetone, feiner Rand aussen. In der Nase offenes
Bouquet, leichter Backser, Bakelittone, Lakritze,
Spitzwegerich. Weicher, runder Gaumen, welke Blatt-
note, griine Tone, es fehlt an Harmonie, in der Frucht-
phase viel besser.

1993 Vinattieri: Sehr tiefe, satte Farbe, Purpur-Granat.
praktisch keine Reifeténe. Dichte, verfiihrerische Nase,
sanfte Butternote, Pflaumentone, Red Currant und Va-
nilleschote. Im Gaumen kriftiges Tannin-Sduregeriist,
gut stiitzende Adstringenz, tolle Aromatik, Rauch-
noten, Edelhélzer, noch immer nicht die erste Genuss-
reife errcicht, kann noch zulegen.

1994 Vinattieri: Mittleres Granat, aufhellend mit rubi-
nem Rand. Siisses, elegantes Bouquet, Caramelnoten,
Sandelholz. pflaumige Téne. Kallcerostnoten. Weicher,
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eleganter Gaumen, Charme zeigend, siiss ausstrah-
lende Tannine, im Finale starke Rostnoten, sanfte Bit-
terkeit. Kann er noch zulegen?

1995 Vinattieri: Dunkles Rubin-Purpur, satt in der
Mitte. [n der Nase intensives rotbeeriges Bouquet, ver-
mischt mit Cassis und Waldbeeren, sehr dicht und kon-
zentriert, Saftiger, schr eleganter Gaumen, burgundi-
sche Noten, gul stiitzende Siure. sehr feine Gerbstoffe,
wunderbar im Extrakt eingebunden, noch verschlossen,
noch gut drei Jahre bis zur ersten Genussreife brau-
chend.

1996 Vinattieri: Authellendes Granat, feiner Rand aus-
sen. Pflaumiges Bouquet, heller Tabak, Terroirwiirze,
Herbsttrompeten, Kandisnoten. sanft malzig. Saftiger,
cleganter Gaumen. schon Schmelz zeigende Gerb-
stoffe. roter Holunder, Himbeeren, jetzt schon erster
Genuss.

1997 Vinattieri: Dunkles, sattes Purpur. dicht in der
Mitte. Traumhaft, verfithrerisches Dorrfriichtebou-
quet, Walderdbeeren, Pflaumen, Zimt. Sandelholz, vél-
lig homogen und harmonisch. Im Gaumen fest, ange-
rundete Tannine. viel Siisse im Extrakt. zeigt Riickhalt,
herrliche Toastnote, feminin. perfekt balanciert, langes
Finish.

1998 Vinattieri: Sattes Granat, dunkel in der Mitte. Siis-
ses, ausladendes Bouquet, Kandisnoten. Vanilleschote.,
reife Pflaumen und Ankldnge von Dorrfriichten, Scho-
ko-Butter-Note, laktischer Unterton. Fetter, fiilliger
Gaumen, enorm viel Charme, sich rund priisentierende
Tannine, wiederum Fett, Kaffeetdne, gute, feine Ad-
stringenz. gutes Potential.

1999 Vinattieri (Fassprobe): Sattes Rubin-Purpur. Siis-
ses. ianft dropsiges Bouquet viel Kirschen, Amarena-
duft, Waldhimbeeren,
fast rahmig, eine wahre
y Fruchtbombe. Saftiger,
fiilliger Gaumen, cre-
mige, leicht laktische
Textur, fein und zart,
wiederum eine fast ver-
schwenderische Frucht-
note, enorm langer
Nachklang, rot- und
bldubcerl% Beeren, zartes Vanillelinish. mittelgewich-
tig. umso berauschender.

Eingeweiht wurde ausser dem «Theater» Vinattieri am
selben Wochenende auch Castello Luigi in Besazio. Das
Weinschloss verfiigt tiber einen 18 Meter in die Tiefe
fithrenden, breiten spiralformigen Galerien-Gang fiir
die cinzelnen Stationen der Weinbereitung des Super-
Merlots Castello Luigi.

Zur Eréffnung kredenzten die Zaninis alle bislang ab-
gefiillten Jahrgéinge Castello Luigi. sowohl die weissen
als auch die roten.

1997 Castello Luigi: Sattes, dichtes Purpur. In der Nase
intensives, fast parfiimiertes Waldbeerenbouquet, deli-
kat, fein und doch dicht beschichtet, Maulbeeren. Cas-
sis, Rosenduft, Veilchen, unerhort vielschichtig. Im
Gaumen cremig, samtene, siisse Textur. viel Extrakt.
roter Holunder in Hiille und Fiille, pfeffrige Saure und
stiitzende Adstringenz. Ein Richebourg aus dem Tes-
sin, gleichzeitig ein Wahnsinns-Merlot mit Rasse und
Klasse.

1998 Castello Luigi: Dunkles. sanft aufhellendes Wein-
rot. Intensives, fettes, rostiges Bouquet, Malz- und
Gerstennote (Balisto), Caramel, Edelhélzer. Pralinen,
Kaffce. Weicher, schmelziger Gaumen, wiederum
Caramel, weiche Tannine, bereits viel Schmelz zeigend,
burgundische Konturen, im Moment gewisse Holz-
dominanz.
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1999 Castello Luigi: Sattes, dichtes Purpur-Rubin. Ein
Korb voller Beeren, rote Friichte. sanft dropsig, Veil-
chen und Fliedertdne, gut eingebundene Holzprisenz.
Brotkruste, laktische Konturen. enorm dicht und ge-
biindelt. Satter, dichter Gaumen. fast komprimiertes
Extrakt, rot- und blaubeeriges Spiel, sanfl iiberwie-
gende Himbeeren, frisch und pfeffrig, grosses Potential,
enorm siiss und lang im Finale.

1996 Castello Luigi blanc: Reifendes Gelb mit sanft gol-
denen Reflexen. In der Nasc offenes, fettes Buller-
scotchbouquet, feine Kokosnote. Im Gaumen exotische
Frucht, pfeffrige Sdure, reife Ananas. schr intensiver
Nachklang.

1997 Castello Luigi blanc: Intensives Gelb. leuchtend.
In der Nase klares, frisches Chardonnay-Bouquet,
schone Réstnoten, grillierter Mais, Brotkruste. Im
Gaumen frische, gut stiitzende Séure, intensiver Ge-
schmack, pflanzliche Noten im Nachklang. leicht vege-
tabiles Finalec.

1998 Castello Luigi blanc: Mittleres Gelb, brillant. Of-
fenes. delikates Bouquet, sehr burgundisch, gewisse
Meursault-Affinitdt, reife Frucht, sanft buttrig, fett, fast
tiberschwappend. Im Gaumen ebenfalls sehr konzen-
triert, sattes Extrakt, Sweet-Corn, frisch geschnittene
Champignons, wiirziges Holz. cine gewisse Wiirze ge-
bend, Karambolle, helle Mango. lebendiges Sdurespiel,
hefig im Finale.

1999 Castello Luigi blane: Mittleres, sanft strohiges
Gelb. Offenes, noch dropsiges Fruchtbouquet, schine
Rostnoten, pleffriges Nasenspiel, Bergamotte. Im Gau-
men angenehm trockenes Extrakt, viel Stoff, wiederum
emne erlrischende Agrumennote, gebiindeltes, konzen-
triertes Finale. Ein grossartiger Schweizer Weisswein,
der das Potential des weissen Castello Luigi dokumen-
tiert.

Und weil die Zaninis auf ihrem neuen Weinschloss
nicht nur mit eigenen Weinen feiern wollten. gab cs am
zweiten Festtag reife Pomerols zu verkosten. Zudem
einige Jahrginge Chiteau Le Pin, unter anderem eine
Magnum Le Pin 1998 («Wine Spectator»: 100/100), die
Chéteau-Besitzer und Ehrengast Jacques Thicnpont
aus Frankreich mitgebracht hatte.

1950 Clinet: Erstaunlich dunkle Farbe, nur wenig Al-
tersreflexe. Intensives Pflaumen- und Triiffelbouquet.
Weicher, samtener Gaumen, voll weicher Siisse, enorm
viel Charme, dunkle Pilze, intensives Finale, noch er-
staunlich viel Fruchtresten zeigend. Ein phantastischer
Pomerol.

1961 Gazin: Dunkles Granat, ziegelrote Reflexe, auf-
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